VIl SBOE - Simpésio Brasileiro de Oleos Essenciais
Ciéncia, Tecnologia e Inovagao na Amazoénia
15 a 18 de outubro de 2013
UFOPA - Universidade Federal do Oeste do Para - Santarém - Para
ISBN - 978-85-66836-05-9

COMPOSICAO DOS ACIDOS GRAXOS E ATIVIDADE ANTIOXIDAN TE DO
EXTRATO CLOROFORMICO DE RESIDUOS DE CASCA DE MARACU JA
PROVENIENTE DE AGROINDUSTRIA

Samara Ben Berg Bomjardim Bahi&laiara Maia Oliveirg Carla Larissa Meira
Djalma Menezes de OliveitavVany Perpetua FerrgZRosane Moura Aquiar

1- UESB - Universidade Estadual do Sudoeste daaB&@ampus Jequie. CEP- 45.206-
510. Jequié - Bahia - Brasimouraa@yahoo.com.bP- Departamento de Quimica,

ICEX, Universidade Federal de Minas Gerais, Av.sidlente Antbnio Carlos, 6627

Pampulha, 31.270-901. Belo Horizonte, MG, Brasil

Palavras-chaveé?assiflorasp.; maracuja; acidos graxos; atividade antioxidante.

Introducéo. No Brasil, segundo Meletti et al. (2011), o audticomercial de maracuja
baseia-se na variedade amardassiflora edulisf. flavicarpa). Tendo em vista sua
caracteristica de alimento funcional e ao valoicswobiental no reaproveitamento de
residuos agroindustriais (ZERAIK, et al., 2010)teEsstudo objetivou a caracterizacao
dos principais constituintes quimicos presenteextoato da casca deassiflorasp,
contidos no residuo gerado em uma industria deaptpfrutas situada na regido de
Jequié-BA, bem como a avaliacdo do potencial aittzmte desse material.

Material e métodos O extrato da casca de maracuja (ECM) foi obtidarefluxo com
aparelho Soxhlet, utilizando cloroférmio e evaporadtativo. O ECM foi hidrolisado

e a fase organica extraida com acetato de etilac{dss graxos presentes, na forma de
ésteres metilicos, foram identificados por CG-DICC@-EM. Demais constituintes
foram identificados por espectrometria no infravelio e UV-vis. A avaliacdo do
potencial antioxidante verificada através do enskgccaptura do radical livre DPPH
(OLIVEIRA et al., 2009).

Resultados e Discussadd ECM apresentou como constituintes majoritaésteres
dos &cidos palmitico (27,66%) e linoleico (24,21%gguidos pelos acidos oléico
(14,01%) e linolénico (9,72%). A composicdo em asigraxos de ECM foi muito
semelhante a constituicio desses compostos em ddawesstiveis nobres, como os de
soja e oliva. A atividade antioxidante do ECM fgpeessa em percentual de captura do
radical DPPH (1%), nas concentragdes 1, 10 eIl utilizando com comparativo
a quercetina. A analise estatistica demonstrouoguealores de 1% para o ECM e a
quercetina ndo apresentaram diferencas estatissicgsficativas. Tais resultados
apontaram as cascas de maracuja como um residsivgdate ser aproveitado como
insumo na industria alimenticia e de cosméticodddea presenca de constituintes
guimicos com alto potencial nutricional e antioxitia
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