= S 10° Simpésio Brasileiro de Oleos Essenciais ISBEN
O 23 a 25 de Outubro de 2019 978-85-66836-26-4
- Brasilia - DF

Microencapsulacio do dleo essencial de Ocimum gratissimum L.: composi¢ao quimica e
atividade antimicrobiana contra Salmonella choleraesuis

Angela P. Flores Granados', Fabio Cassola?, Dyana Carla Lima', Nathan Hargreaves
Noguera', Marta C. Teixeira Duarte?, Rodney A. Ferreira Rodrigues’

' Divisdo de Quimica de Produtos Naturais - Centro Pluridisciplinar de Pesquisas Quimicas,
Biologias e Agricolas - CPQBA / UNICAMP, Paulinia, Brasil
2 Divis&o de Microbiologia - Centro Pluridisciplinar de Pesquisas Quimicas, Biologias e
Agricolas - CPQBA / UNICAMP, Paulinia, Brasil
a109765@dac.unicamp.br

Palavras-chave: alfavaca, cromatografia, eugenol, éleo essencial, Spray Dryer

A espécie Ocimum gratissimum L. (Lamiaceae), conhecida popularmente como
alfavaca, alfavacao ou alfavaca-cravo (1), é rica em o6leo essencial, tendo em sua
composigao substancias bioativas responsaveis pelo uso na medicina tradicional. Estes
compostos sao susceptiveis a degradagao por fatores como temperatura, luz e Oz (2).
Considerando que a microencapsulagao apresenta-se como uma alternativa para
proteger estes compostos volateis, objetivou-se com este trabalho microencapsular o
Oleo essencial de O. gratissimum (alfavacao) pertencente a Colecdo de Plantas
Medicinais e Aromaticas (CPMA) do CPQBA/UNICAMP, determinar sua composigao
quimica e avaliar a atividade antimicrobiana do 6leo essencial livre e microencapsulado
frente a Salmonella choleraesuis ATCC 10708. A obtencdo do 6leo essencial foi
realizada por hidrodestilagdo em sistema do tipo Clevenger. Foi preparada uma emulsao
de 6leo em agua e uma combinacdo de polimeros (1:4), para logo formar as
microparticulas através da atomizagao em Spray-Dryer. A identificacdo do perfil quimico
foi realizada por cromatografia a gas acoplada a espectrometria de Massas (CG-EM). A
atividade antibacteriana foi determinada pela concentragdo minima inibitéria (MIC) e a
concentracdo minima bactericida (MBC) usando a técnica de microdilui¢gdo (3). As
andlises foram realizadas no 6leo essencial livre e microencapsulado. Através da
cromatografia gasosa, verificou-se que a composicdo quimica apresentou
majoritariamente eugenol (66%) e outros dois compostos menos abundantes, a-
farneseno (11%) e cis-B-ocimeno (6%) (4). Os 3 compostos mantiveram-se em quase
sua totalidade apds o processo de encapsulagdo, assim como manteve-se a atividade
biolégica, o que indica que o aquecimento durante o spray-drying nao foi deletério aos
mesmos. Os resultados dos ensaios de atividade antimicrobiano com o dleo essencial
livre e microencapsulado frente a S. choleraesuis mostrou uma MIC de 1,00 mg. mL""
para ambos, atividade considerada moderada segundo a literatura (5). Quanto a MBC,
melhor resposta foi obtida com a amostra encapsulada, com valor de 1,00 mg. L', sendo
a MBC >2,00 para o ¢6leo livre. Com base nos resultados de cromatografia pode-se
sugerir que o efeito inibitorio foi devido a presengca do composto majoritario eugenol
presente neste Oleo. Assim, o O6leo essencial de alfavacao apresentou efeito
antimicrobiano frente a S. choleraesuis, mostrando-se como uma alternativa promissora
para o controle deste importante patdégeno na suinocultura. O processo de
microencapsulacdo manteve a composicao quimica e atividade antimicrobiana do 6leo,
sendo uma alternativa para evitar a degradagcdo de compostos volateis quando expostos
as condigdes do ambiente.
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