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Resumo: As a-amilases comercializadas sdo produzidas por bactérias do género
Bacillus sp. por serem resistentes a altas temperaturas. Essas enzimas sdo usadas nas
industrias téxtil, alimenticia, farmac€utica, detergentes, papel e producdo de etanol
carburante a partir de substratos amildceos. Micro-organismos do solo sdo as fontes
mais comuns de a-amilases para uso comercial. Foram usados mutantes (UV) de duas
estirpes pertencentes ao gé€nero Bacillus sp. obtidas de solos do Amazonas e a
caracterizacdo de suas amilases. Os isolados foram testados em ensaios enzimaticos
para verificagdo de atividade amilolitica. O ITAAM 023M mostrou maior indice de
amilolise ¢ melhor resultado no teste de iodo na presenca do amido do que o ITAAM
010M. A temperatura 6tima das amilases dos dois mutantes foi 100°C. O pH 6timo da
amilase do ITAAM 010M foi 4,5, enquanto que a do ITAAM 023M foi 7,5. O tempo
otimo de incubagdo das amilases dos isolados foi de 5 minutos, sendo a 90°C para a do
ITAAM 010M ¢ 80°C ado ITAAM 023M. As amilases mostraram alta sensibilidade ao
choque térmico, pois foram afetadas com tempos de 10 a 15 minutos. A maior
termoestabilidade foi na temperatura de 90°C para a amilase do ITAAM 010M e 80°C
para a do ITAAM 023M. A maior atividade mostrada pelas amilases dos isolados foi de
1,6 U/mL, do ITAAM 010M e 1,5 U/mL do ITAAM 023M. As amilases dos dois
mutantes de Bacillus sp foram diferentes quanto as suas caracteristicas.
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